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Scavolini: la disposizione a L della zona operativa e il tavolo tondo rendono Essenza ergonomica e inclusiva



Ergonomiche, accessibili, sicure

v Paola Leone - 25 Febbraw 2026
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Sono queste le qualita delle cucine di "nuova generazione', pensate secondo i principi chiave
della progettazione per porsi come sistemi d'arredo accessibili, ergonomici, sicuri e inclusivi

Mon & solo una questione di estetica: le cucine pii moderne ed evolute sono anche ergonomiche,
accessibili, inclusive e sicure. Al cuore di una progettazione intelligente risiede il cosiddetto
"triangolo di lavoro®, la regola d'oro per ottimizzare ogni movimento nella zona di preparazione. una
formula geometrica che mira a razionalizzare i flussi operativi collegando le tre aree chiave della

cucina: contenimento (frigorifero e dispensal, cottura, (piani cottura e fornil, lavaggio (lavello e

lavastoviglie). Elementi dalle linee morbide e arrotondate sono piacevoli alla vista, ma soprattutto
sono pid sicure perche distribuiscono eventuali impatti su una superficie piu ampia, riducendo la
probabilita di tagli o contusioni, mentre tavoli a sbalzo e conformazioni compositive aperteal

ottimizzano | movimenti rendendo la cucina accessibile a tutti.



Scavolini, modello Essenza (design Vuesse)

Scavolini, il progetto compositivo aperto del modello Essenza

« Sicurezza - La forma circolare del piano tondo del modello Essenza consente un utilizzo
sicuro ed e accessibile da tuttii lati. La composizione rispetta il principio del "triangolo di lavoro”.

» Inclusivita e condivisione - L'annessione dello snack tondo alla zona di preparazione favorisce la
condivisione tra chi cucina e i commensali. Lintelligente progetto compositivo sviluppatoa L -
con penisola dedicata alla cottura - rende la cucina accessibile a tutti, anche in caso di mobilita
ridotta, facilitando la preparazione, il servizio e la condivisione. |l modello garantisce poi una
lunga durata nel tempo: il gres Perla del piano principale resiste al calore e allusura quotidiana
mantenendo unestetica impeccabile; la Cosmolite Mint del lavello e del tavolo tondo e resistente

nel tempo; legno e vetro di colonne e pensili resistono negli anni.

https://www.ambientecucinaweb.it/ergonomiche-accessibili-sicure/
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