11Sole

2L DR

Non solo barbecue e fornelletti,

fre numerose soluzioni: un telaio
portante in alluminio permette di
inglobareimoduliingres, creando
combinazioni diverse pur mante-
nendoil design autentico elineare.
Realizzata con superfici pulite e li-
sce, prive di angoli, per migliorare

la pulizia e consentire una manu-
tenzione facile e veloce, Base Ki-
tchenby Kettal & disponibile in due
tipologie digres e due finitureinle-
gnoiroko perleante. Oltre alle fun-
zionibase diuna cucina, incorpora

ancheunbarbecueagaselapossi-
bilita diaggiungere piti fornelliin-
tegrati con supporto per wok. Nota
per gli appassionati dell’aperitivo
con gli amici: permette di inserire
un bancone bar.
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la cucina diventa all'aperto

Outdoor. Le strutture ad hoc proposte ora anche da importanti aziende del settore sono complete di tutti
gli accessori che si possono trovare in un tinello tradizionale grazie alla resistenza dei nuovi materiali

ALTERNATIVE
Camilla Colombeo esprimono un design ricercato, co- vello, piano cottura a induzione e Modulari o
mela strutturain alluminio eiltop barbecue. Queste isole circolari trasportabili:
ltimamente pare chegli €OnZona lavaggio integrata, dispo- possono coesistere nelle loro diffe- lesoluzicnian

italiani cucininomenoe

nibile in acciaio e altri materiali, ab-
binabili a due differenti finiture di

renti funzioni o vivere singolar-
mente. Il lavello, completo di un
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panificazione casalinga da
lockdown, ci siscopre piuinteressa-
tiagodersiipastial ristorante, come
confermanoidatipubblicati ainizio
estate dal centro studi di Fipe-Con-
fcommercio: nel secondo trimestre
del 2023 il fatturato delle imprese
della ristorazione & aumentato del
14% rispetto all’anno precedente.
Eppure cucinare a casa € Spesso un
modo per prendersicuradella pro-
pria alimentazione in maniera pill
attenta e sostenibile ela passioneri-
trovata per la vita all’aria aperta po-
trebbe esserela chiave per tornare ai
fornelliin modo differente. Le nuo-
ve cucine outdoor, funzionali e dal
design accattivante, sono quindi
I’occasione per unire cucina dome-
stica ed “esperienza fuori casa”.
Da pili di 60 anni Scavolini ¢ si-
nonimo di cucina e convivialita, ma
con Formalia Outdoor, il progetto
nato come ampliamento del siste-
ma casa Formalia, disegnato da Vit-
tore Niolu, I’azienda marchigiana
ha fattola sua primaincursione al-
I’aria aperta. La nuova cucina man-
tiene i tratti distintivi di Formalia,
come I’anta sagomata su cui siinne-
sta la maniglia e il sistema parete
Status, e la struttura modulare a
giorno, realizzatain alluminio e di-
sponibileintre finiture. Composta
da 19 elementi da abbinare a elettro-
domestici di ultima generazione,
ogni configurazione di Formalia
Outdoor e unmodelloasé, proget-
tato per essere inserito in qualsiasi
tipologia di spazio all’aperto e con
qualsiasi stile diarredamento. Par-
ticolare attenzione & stata riservata
alla scelta dei materiali che, oltre a
garantire elevate performance,

sbalzi termici e usura.

Essenza él’esperienzadicucina
all’aperto, nata dalla visione di Pi-
ninfarina e prodotta e distribuita da
Marlin Prestige Brands, che prende
forma in una collezione di elettro-
domestici pensati per cucinare fuo-
ri. La gamma outdoor si compone di
diverse griglie barbecue — Supreme
Base BBQ 1000, High Lid BBQ 1000,
Slim Lid BBQ 1000 — piani di cottura
ainduzione eagas, unsistemadiri-
scaldamento, una cantinetta.Il de-
sign e essenziale nella sua funzio-
nalita, siintegra facilmente in giar-
dino ointerrazzae, grazie alle note
d’acciaio, presenta una professio-
nalita da cucina di un ristorante.

Pitanticonvenzionale, informa-
le e trasportabile, & Phil, il primo
progettolegato almondo della cuci-
na, realizzato da Ethimoin collabo-
razione con il designer Gordon
Guillaumier. La sua versatilita pro-
pone una prospettiva dinamica al
cucinare en plein air grazie alla con-
figurazione nomade che nasce da
unariflessione sul vivere lo spazio
esterno. Che sia un portico, un pa-
tio, una terrazza ounbordo piscina,
Phil rende fruibile ogni contesto,
anchedipiccole dimensioni, cosida
gestire lo spazio cucina in modo
semplice, funzionale e veloce. Gra-
zie ai volumi e alle caratteristiche
tecniche, la cucina outdoor di Ethi-
mo concentra le attivita primarie
del cucinare in poco spazio einmo-
do ergonomico. Con un’altezza di
95 cm e un diametro di7s, e costitu-
ito da un’unica base dalla forma ci-
lindrica, realizzata in metallo, in
duetonalita, e si sviluppa attraverso
tre possibili configurazioni: conla-

opzioni di cottura, cablate, sono di-
sponibili anche con ruote.

Digrande eleganza ¢ il progetto
diModulnova, firmato dai designer
Carlo Presotto e Andrea Bassanello,
che portafuoricasalabellezza e il li-
festyle che contraddistinguono le
proposte per interni. Cosi le archi-
tetture dalla spiccata matericita del-
le superficisiintegranoin maniera
armonica nel paesaggio, giocando
convolumi e texture che celebrano
lanatura e isuoi elementi.

11 Project 1 della collezione ou-
tdoor si strutturanel sistema Block
enellaserie XY: complementid’ar-
redo in frassino termotrattato,
composti da una penisola — una

scultura minimale ed evocativa —un
tavolo, una panca e una chaiselon-

gue. Il sistema Block definisce siail
bloccolavabo dotato divasca per il
lavaggio eil miscelatore abbattibile
siail blocco cottura, completato dal
piano Mate in appoggio, indicato
perle soluzioni outdoor perchére-
sistente agliagenti atmosferici, al-
l'umidita e alla salsedine.

La dotazione tecnica e configura-
bile sullabase dei propri gustie delle
proprie necessita: i piani Mate free-
standing, elettrici oa gas, inacciaio
sono amovibili, intercambiabili e
posizionabili con la massima liberta.
Il piano cottura pud essere comple-
tato con piastre ainduzione, piastre
teppanyaki o griglia per il barbecue.
Completa il progettolamadia Sipa-
rioin gres, un elemento di conteni-
mento modulare e personalizzabile
dalle linee pulite e rigorose.

Perfetta per un cottage in cam-
pagna e la cucina proposta da Ket-
tal, una struttura modulare che of-

Made in Italy.

Sotto, a sinistra, Seavolini, Formalia Qutdoor, composta da 19 elementi, &
ampliamento del sistema casa Formalia, diseghato da Vittore Niolu, per
cucinare all'aperto. A destra, Modulnova, Project 1, designdi Carlo Pre-
sotto e Andrea Bassanello, sistruttura nel sistema Block e nella serie XY.

Componibili.
Sopra, Kettal, Base Kitchen outdoor, disponibile in due tipologie di gres.
A sinistra, Kalamazoo, una cucinaoutdoor con grill e forno per la pizza.
Sotto, Pininfarina, Essenza, prodotta e distribuita da Marlin Prestige
Brands, si compone di unacollezione di elettrodomestici per 'esterno

Circolari.

| Sopra, Ethime, Phil, cucina da esterni
| alta95cmelarga75cm, sisviluppain
tre possibili configurazioni



