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A ORE
Cosl la cucina all’aperto diventa
sistema integrato e componibile

Outdoor. I nuovi progetti non sono semplici reinterpretazioni dei modelli da interno, ma sono studiati
per rispondere all’esigenza di preparare il cibo all'esterno puntando su funzionalita e materiali resistenti

Camilla Colombo

n un giardino con vista sulle

montagne della Valtellina osulle

scogliere della Sardegna. Sotto

un portico, inunavillain campa-

gna,abordo piscina. Maanchein
centro citta, su un’ampia terrazza
all’'ultimo piano. Glispaziall’aper-
to, specialmente nella bella stagio-
ne, sonolo scenarioideale per mo-
menticheunisconoil piaceredella
convivialita con le performance di
cucine sempre piu orientate alle
funzionalita outdoor.

Ne & un esempio Atria, primo
modello di Abimis pensato esclusi-
vamente per 'open air e firmato da
Studio Delineo e Massimo Rosati.
Disponibile inacciaioinox Aisizo4
e Aisi 316, lega
resistente al
cloro,salsedine,
umidita e raggi
Uv, Atria & un
blocco cucina
funzionale ed
ergonomico,
personalizzabi-
lenelle dotazio-
ni e nelle finitu-
re. La versione
Cooling Station,
con zona refri-
gerata integra-
ta, € apprezzata
soprattutto da
chi desidera
un’area ad hoc
per la prepara-
zione di cocktail
e aperitivi.

In acciaio Aisi 316 & anchela pri-
ma cucina outdoor di Arrital, Sola-
ria, progettata dall’architetto Fran-
co Driusso che commenta cosi il
progetto: «Volevamo un prodotto
realmente pensato per I’outdoor,
senza compromessi. Abbiamo stu-
diatomateriali, dettagli e soluzioni

tecniche per creare una cucina fun-
zionale, resistente e dal forte carat-
tere estetico, che esalti tuttala qua-
lita e Iidentita di Arrital». Quindi
nonunasemplice reinterpretazio-
nedaesternodiunacucinaindoor,
ma un prodotto capace diresistere
adiverse condizioni atmosferiche,
garantendo durabilita e affidabilita.
Dasottolineare che é incorsoil de-
posito siadelbrevetto diinvenzio-
nesialaregistrazione di Solaria, di-
sponibile in due configurazioni
principali: cucina monoblocco fre-
estanding, ideale per terrazze e
giardini, con piedini regolabili per
adattarsia qualsiasi pavimentazio-
ne;cucina lineare a parete, utile per
spazi pili compatti.
Facendosiispirare dal territorio,
Key Cucine ha scelto, peril suo pri-
mo progetto di cucina outdoor, un
nome, Barrel, che richiama la
struttura della botte: come le do-
gheverticali vengono tenute insie-
me da un elemento orizzontale,
nella cucina Barrelil traverso oriz-
zontale dell’anta, sia allabase siain
cima, tiene unite le doghein pros-
simita della maniglia. La composi-
Zione nasce per un ambiente ester-
no ma coperto,in modo darendere
ildehor, oilterrazzo della casa, un
luogo accogliente, dove il confine
trainterno ed esterno, trakitchen
eliving, svanisce. La scelta dimate-
riali come acciaio, alluminio e ro-
vere ¢ coerente conil richiamoalla
bottelignea: solida, stabile e dure-
vole, in grado di resistere anche a
contatto con sostanze liquide e
umidita. Le due isole di Barrel in
sequenza — laprima attrezzata con
il lavello, la seconda dotata di un
barbecue daincasso — sono separa-
te daun moduloamensole, che ne
movimentala linearita.
Perlaprima collezione outdoor
di Molteni&C, il direttore creativo
Vincent Van Duysen haideatouna
propostasobria ed elegante, chein-

corporarigore visivo e una proget-
tazione che non trascende la fun-
zionalita. «Convivialita e ricerca-
tezza sono le parole chiave che ho
voluto attribuire a questa cucina.
Un arredo dal sapore semplice ma
strutturato, dove funzionalita e raf-
finatezza convivono per creare un
designmoderno», spiega Van Duy-
sen. Lelinee pulite erigorose el'im-
pattomonoliticoma discreto di He-
lios permettono di abbinarla alle al-
tre collezioni che danno formaalla
visione organica della proposta
Molteni&C per ’open air.

Con Formalia Qutdoor, il pro-
getto diScayolini nato come natu-
rale ampliamento del sistema casa
omonimo disegnato da Vittore
Niolu, I’azienda marchigiana ha
esteso la propria proposta proget-
tuale agli ambienti esterni, man-
tenendo tutti i tratti distintivi di
Formalia: I’anta sagomata su cui
siinnestalamanigliaeil sistema
parete Status, la struttura modu-
lare agiornorealizzata in allumi-
nio e disponibileintre diverse fi-
niture. Grazie allamodularita del
progetto, composto da 19 elemen-
ti da abbinare a elettrodomestici
diultima generazione, ogni confi-
gurazione di Formalia Outdoor &
unmodello unico e personalizza-
bile, capace di adattarsi a diversi
spazi all’aperto come a differenti
stili di arredamento.

Su un’eleganza senza tempo e
sulla fluidita fra interni ed esterni,
hascommesso, infine, Modulnova
con il Project 06 della collezione
Outdoor, design di Carlo Presottoe
Andrea Bassanello, cheben siinte-
gra conl’architettura del paesaggio
grazie alla possibilita di personaliz-
zareil progetto con un’ampia scelta
di materiali e finiture, come mar-
mo, pietra, gres, acciaio, metallo e
legno. La pietra piasentina, conito-
nidelicatie la texture naturale, de-
finisce I'intero progetto, in quanto
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& unmaterialeideale perresisterea Un camino con forno alegnaeun griglia da barbecue, una piastra a
umidita, intemperie, sbalzitermici ¢assetto estraibile portalegna, ma induzione per le cotture tradizio-
e usura. Il blocco cucina presenta s$0no disponibili anche la classica nalie una piastra teppanyaki.

©RIPRODUZIONE RISERVATA

Legno e pietra.
Da sinistra, Key
Cucine, composi-
zione Barrel, per
spazi esterni ma
copertiy Novara
Outdoor Kitchens,
Pura collection,
design Circulo-
Cuadrado

COLINDUTTON GRETAGANDIN|




1lSole

24 DRA

Polifunzionali.

Da sinistra, in senso orario, Modulnova, Project 06, collezione
QOutdoor, design Carlo Presotto e Andrea Bassanello; Abimis,
bloeco cucina outdoor Atria, design Studio Delineo e Massimo
Rosati; Arrital, modello outdoor Solaria, design Franco Drius-
s0; sotto, Molteni&C, cucina outdoor Helios, design Vincent
Van Duysen;

Componibile. SEAVAIIRI Formalia Outdoor, ampliamento per esterno del sistema
casa Formalia, design Vittore Niolu



